
 

 
 
EMPRESES QUE HAN PRESENTAT OFERTA: 
 

 FORN RIPOLLÉS, S.L 
 
 
Contingut de la proposta tècnica corresponent als criteris d’adjudicació sotmesos a judici de 
valor. (Sobre B/ proposta tècnica) Fins a 30 punts. 
Examinada l’oferta tècnica presentada i una vegada aplicats els criteris d’adjudicació 
corresponents la puntuació obtinguda és la següent:  
 
    
 PUNTUACIÓ MÀXIMA 

(d’acord amb els criteris 
establerts en el Plec de 
clàusules) 

FORN RIPOLLÉS, S.L 
 

 
1. Proposta d’equipament   

 
20 punts 

 
15 punts 

a. Proposta de l’equipament ofert: 
qualitat, quantitat i funcionalitat. Llistat 
amb marca, mides, fotografia) 

 
15 punts 

 
10 punts 

b. Distribució de equipament   
5 punts 

 
0 punts 

2. Altres aspectes   
10 punts 

 
5 punts 

a. Recollida selectiva de residus. 
Freqüència, formació del personal, 
comunicació 

5 punts 2,5 punts 

b. Pla de neteja (freqüències i 
productes a emprar, etc.) 

 
5 punts 

 
1,5 punts 

TOTAL  30 punts 14 punts 
 

 

EXP.NÚM. PL: URV.N01.08.01 SE 06/16 SERVEI DE MÀQUINES 

EXPENEDORES DE BEGUDES I PRODUCTES 
D'ALIMENTACIÓ EN RÈGIM D'AUTOSERVEI (VENDING) PELS DIFERENTS 
CENTRES I SERVEIS DE LA URV EXP.NÚM. PL: URV.N01.09.00 CS 26/21 CONCESSIÓ DE SERVEI PER A LA GESTIÓ DE 
L’EXPLOTACIÓ DEL BAR I MÀQUINES D’AUTOSERVEI (VENDING) DEL CAMPUS 
TERRES DE L’EBRE DE LA UNIVERSITAT ROVIRA I VIRGILI   
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Justificació de les puntuacions assignades:    
 
1. Proposta d’equipament (fins a 20 punts): 

 
a. Proposta de l’equipament ofert (fins a 15 punts):  

  
Presenta relació amb l’equipament proposat així com les seves característiques i mides.  
 

 Moble cafetera inoxidable mides 250x100x60 
 Nevera baix mostrador de 3 portes inoxidable mides 200x100x60 
 Vitrina expositor fred  mides 146x73x84 
 Rentamans accionament amb pedal 
 Taulell d’acer inoxidable trasbarra mides 580x100x60 
 Bany maria 5 safates G/N 175/65 
 Prestatgeries sota barra mides 200x80x95 
 Vitrina expositor de vidre 
 Taulell-barra HIRO/Inoxidable, mides 835x80x95 
 Talla embotits elèctric 
 Aixetes dutxa (2 unitats) 
 Prestatgeries varies 
 Espremedor de sucs elèctric 
 Taulell de treball Plonge d’acer inoxidable amb 2 piques, mides 283x70 
 Rentaplats industrial amb capota JEMI, mides 90x90 
 Taulell d’acer inoxidable entrada rentaplats amb pica, mides 140x80 i taulell sortida 

rentaplats, mides 180x80 
 Acumulador elèctric d’aigua calenta sanitària, 150 cm d’alçada 
 Nevera sota mostrador de 4 portes, mides 224x70 (2 unitats) 
 Taulell de treball d’acer inoxidable amb pica i nevera sota mostrador, mides 240x70 
 Prestatgeria de paret, mides 160x40 (4 unitats) 
 Descalcificador d’aigua ATH 
 Eixegumans elèctric (2 unitats) 
 Càmera frigorífica 2x2 
 Campana extracció vapor 90x90 
 Caixa forta 
 Campana extractora 8 filtres 420x110 
 Matamosques elèctric (4 unitats) 
 Mural decoratiu 
 

   
La relació presentada sembla ajustada per al desenvolupament del servei tot i que manca 
algun element indispensable (cafetera atès que és un element indispensable per al 
desenvolupament del servei), per la qual cosa obté la valoració de, 10 punts. 
 
 
 
 
b. Distribució de l’espai de bar (fins a 5 punts):  

 
No s’adjunta plànol indicant la posició de l’equipament indicat anteriorment. Obtenint per això 
una puntuació de 0 punts. 
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2 Altres aspectes (fins a 10 punts):  

 
2.a Recollida selectiva de residus (fins a 5 punts) 
 
Per a la recollida de residus de l’activitat, seguiran els procediments de gestió i les 
recomanacions establertes pels òrgans competents en matèria ambiental i es vetllarà perquè 
els usuaris compleixin el sistema de recollida de residus. 
 
Els residus de l’activitat són assimilables a residus urbans; per tant, es dipositaran els 
contenidors adients per fraccions, posant-los a la disposició dels serveis municipal de recollida 
d’escombraries dintre dels contenidors homologats, seguint els procediments de recollida 
selectiva del municipi. Aquests s’acolliran als horaris i sistema de lliurament establert.  
 
Els olis de la fregidora seran recollits per gestor autoritzat, depenent del volum. Si el volum no 
és el suficient es portarà a un punt de recollida d’oli. 
 
 
No especifica formació de personal ni el tipus de contenidors adients que s’instal·laran, per això 
obté una  puntuació de: 2,5 punts. 

 
 

 
2.b Pla de neteja (freqüències i productes a emprar, etc.) (fins a 5 punts) 

 
 

Els detergents i desinfectants emprats per a la neteja del local estaran identificats i guardats 
d’acord amb les recomanacions del fabricant, i fora de l’àrea de manipulació dels aliments. A 
més, es posaran filtres de greix per a l’aigua amb la qual es netejaran els utensilis de cuina, per 
no contaminar les aigües residuals. 
 
No fa referència a com i amb quina freqüència es realitzarà la neteja per això obté 1,5 punts 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Antoni Cano Gonzalez 
Servei de Recursos Materials 
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